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Bitte beachten Sie unsere aktuellen Offnungszeiten!

(Die Speisekarte kann sich taglich andern)

Salate

Kleiner Blattsalat
Kleiner gemischter Salat

Groféer gemischter Salat mit Baguette

Ziegenkasetaler mit Honig und Thymian gratiniert
auf buntem Blattsalat mit Pinienkernen, Basilikumpesto,
dazu Baguette

Minutensteak

dinne Scheiben von der Rinderlende rosa gebraten
mit Rucola, Tomaten, Pinienkernen, Basilikumpesto
und geraspeltem Parmesan, dazu Baguette

Fitness Teller
gebratene Medalllons von der Putenbrust auf buntem Blattsalat,
dazu Rosmarinkartoffeln und Krauterdip

Gebackene Hahnchenbrust
mit buntem Blattsalat und Sweet-Chili-Dip

Zu den Salaten servieren wir Joghurtdressing oder Balsamicodressing
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Gebackener Camembert

mit Preiselbeeren, Salatgarnitur und Baguette
Gratinierter Ziegenkdse mit Honig und Thymian
auf mediterranem Gemise, Pinienkerne,

Basilikumpesto und Rosmarinkartoftfeln

Allgauer Kasespatzle
mit Sahne, Bergkdse, Réstzwiebeln und Salatgarnitur

Buntes Marktgemise

mit Rosmarinkartoffeln, Basilikumpesto und Krauterdip

Jetnes vom. fisch,

Gebackenes Seelachsfilet

mit Remouladensofée an hausgemachtem Kartoffelsalat

Altbayrische Ochsenschulter
Gebackene Ochsenschulter in der Senfkruste

mit Bratensofée und hausgemachtem Kartoffelsalat

Gebackene Milzwurst z:-

mit Bratensofée und hausgemachtem Kartoffelsalat
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Wiener Schnitzel vom Schwein
mit Pommes frites

Cordon bleu von der Schweinelende
gefillt mt gekochtem Schinken =27 und Bergkadse
dazu Pommes frites und Preiselbeerorange

Currywurst 2257
In pikanter Sofse mit Pommes frites

Jagerschnitzel
Gegrilltes Schweineschnitzel mit Schwammerlrahmsofée
und hausgemachten Butterspatzle

Zartes Putenbruststeak
mit Rahmsofée und hausgemachten Butterspatzle

Zwiebelrostbraten
von der Rinderlende mit Bratensofde, Rostzwiebeln
Rostkartoffeln und Krauterbutter

Réucherhans| Teller

Rosa gebratene Medaillons vom Schweinefilet

mit Rahmschwammerl, Rotweinsofse, Marktgemise,
Wirst’l:2=7, Speck und hausgemachten Butterspitzle

Wilderer Teller

Rosa gebratene Rehsteaks vom heimischen Wild

mit Rahmschwammerl und Rotwemnsofse, Marktgemise,
hausgemachte Butterspatzle und Preiselbeerorange

Gegrillte Schweineleber mit Réstzwiebeln, Marktgemise und
Rostkartoffeln
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Isartaler Ochsenrahmbraten mit hausgemachten Butterspatzle,

Apfelblaukraut und Preiselbeerorange

Niederbayrischer Schweinekrustenbraten
mit Dunkelbiersofse, Reiber- und Semmelknddel,

dazu Krautsalat

Im Rotweinwurzelsud geschmorte Ochsenbackerl

mit Semmelknddel, Apfelblavkrauvt und Preiselbeerorange

Allgduer Teller
Gegrillte Medaillons vom Schweinefilet mit Rahmsofie,

Késespatzle und kleinem gemischten Salat

Nur Sonntags:

Niederbayrischer Spanferkelbraten
mit Dunkelbiersofée, Reiber- und Semmelknédel, dazu Krauvtsalat

A" Stickerl vom Spanferkel und Entenbrust mit Bratensofie,
Semmel- und Reiberknddel, dazu Apfelblavkraut




Lesseit™

Apfelstrudel mit Vanilleeis, Sahne und Mandelblattchen
Palatschinken gefillt mit Vanilleeis, Schokosofée und Sahne

Lauwarmes Schokoladenkichlein mit flissigem Kern,

Zwetschgenroster, Vanilleels und Sahne
(Wartezeit ca. 20 Minuten)

Fis-Zeit

Kugel Eis nach Wahl

Vanille, Erdbeere, Schokolade, Walnusseis

Portion Sahne

Vanilleeis mit heifden Himbeeren und Sahne

Bananen-Split mit Vanilleeis, Schokoladensofse und Sahne
Frochtebecher mit frischem Obstsalat, Vanilleeis und Sahne

Nussknacker-Becher mit Schokoladeneis, Walnussels,

gehackten Nissen und Sahne

Coppa Amarena mit Vanilleeis,
aromatischen Amarenakirschen und Sahne

Eisschokolade oder Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne
Smarties-Becher

Je eine Kugel Schokoladenels, Erdbeereis mit Sahne

und vielen bunten Schokolinsen
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aus unserer hauvseigenen Metzgerel

Hausmacher Pressack .sauver® in Essig-Ol mit Zwiebelringen

Portion kalter Leberkds =:s7 mit Gurke und Butter

Bayerischer Wurstsalat 2227
Schweizer Wurstsalat 2257
Kalter Braten mit Kren «, Gurke und Butter

Niederbayerisches Hausgerauchertes =7
mit Kren «, Gurke und Butter

Kalter Braten mit Obazda bunt garniert

Tatar vom Rind, reichlich bunt garniert mit Butter

.Deftige Bavernbrotzeit®

Gerduchertes =57, Pressack welfs und rot,

Streichwursts, Gurke und Kren«

.Raucherhansl’s Brotzeitteller®

Hausgerduchertes 227, Pressack rot und weifs, kalter Braten,
Streichwurst s, Obazda, Gurke und Kren«

LOchmankerl Platte®

Hausgerduchertes 57, Holzhackerwammerl, Cabanossi =57, Obazda,
kalter Braten, Pfefferbeifser =57, Streichwurst s, Gurke und Kren +

Kiise

Obazda Kiase mit Zwiebelringen und Schnittlauch

Portion Emmentaler mit Butter

zu jeder Brotzeit wird Bauernbrot gereicht




